
Gluten- & lactosevrij 
Alles is ambachtelijk en met uiterste zorg gemaakt, zodat u 
lekker kan genieten. U kan uit de standaard menukaart ook

alles verkrijgen met enkele aanpassingen.

Zo kunnen wij croque’s en toast glutenvrij maken. 
(enkel voor intolerante allergie)

VOORGERECHT

Kaaskroketjes (glutenvrij) 16.50

     met een fris slaatje met mosterddressing

PASTA’S (RIGATONE)  

Pasta Bolognaise (gluten- en lactosevrij) 23.00 

Pasta Carbonara (gluten- en lactosevrij) 23.00 

DESSERTEN (GLUTEN- EN LACTOSEVRIJ) 

Ijskoude kokos rollade 12.50 
      Chocolade rollade op basis van biscuit met een overheerlijke vulling 
      van kokos, huisgemaakte frambozenjam, mascarpone en een toevoeging    
     van Amaretto. Versierd met vlokken donkere chocolade.

Frozen meringue taart 12.50 
      Een meringue ijstaart met een rijke smaak van koffiecrème aangevuld   
      met vlokken pure chocolade.

Ijstaart met karamel en sesamzaad 12.50 
      Rijke amandelijstaart gemaakt met room, karamelmassa en sezamzaadjes.  
      Gegarneerd met pure chocolade, maakt het een heerlijke combinatie. 

Suikervrije appelvariatie (suikervrij) 12.50 
      Een unieke variatie met appels, vanille en kaneel, een laagje shortcrust 
      cake, aangevuld met slagroom



Borrelhapjes 
Luxe bitterballen met mosterd  10.90 

Kibbeling met tartaar  11.90 

Kaasblokjes & gedroogde salami 

     met tierenteyn mosterd 9.90 

Krokante gyoza’s met kip (krokante dumplings)  12.50

     met zoetzure saus   

Gefrituurde hapjes met chilisaus  10.20 

Zoete aardappelfrietjes met chilimayo 6.90 

Crispy calamares met tartaarsaus 12.50 

Kaasplankje ‘domus casei’  19.50 

Sharing plate 2 pers  37.50 
(Albondinga’s • crispy calamares met verse tartaar 
• burrata • tataki zalm & tonijn)

Allergenen? Laat het ons weten. 
De samenstelling van producten kan namelijk veranderen.



Lunchkaart
Lunchplate  18.00
 Toast hummus met avocado en spiegelei, soepje van de dag 
 & seizoenskroket met fris slaatje

TOASTS
Carpaccio  20.50
 rucola, parmezaan, pesto, gedroogde tomaatjes & balsamico

Zuiderse  20.50
 Burrata, rucola, kerstomaatjes, geroosterde pitjes, zongedroogde 
 tomaten, pesto & balsamico

Kannibaal filet américain, ui, koningskappers & augurk 16.50
Uitsmijter ham, kaas & 3 spiegeleitjes  18.30 
Hummus met avocado en spiegeleitje   20.50
 hummus, rucola, pesto, avocado, geroosterde pitjes,
 kerstomaatjes en spiegeleitje

CROQUES ENKEL          DUBBEL
Monsieur 9.90 15.20
Madame 10.90 16.90
Hawaï 12.50 17.90
Bolognese 12.50 17.90
Vidée 14.50 18.90

Spaghetti Bolognese (klein - normaal)  14.50 18.50
Rijkelijke kipvidée met slamix en verse mayo  24.50
Kaaskroketjes met slamix en verse mayo  16.90
Garnaalkroketjes met slamix en verse mayo  20.90
Duo van kaas- en garnaalkroketjes  18.80
 met slamix en verse mayo

Inclusief: 
• verse frietjes • kroketten • puree • gebakken aardappeltjes • brood

Supplement:
• gratin • zoete aardappelfrietjes 2.00
• verse mayo • kruidenboter • verse tartaar • ketchup • cocktail 1.50

Deze gerechten zijn verkrijgbaar tot 18 uur.

Allergenen? Laat het ons weten. 
De samenstelling van producten kan namelijk veranderen.



Voorgerechten
Dagsoep met garnituur • Tomatenroomsoep met balletjes 7.50

Kaaskroketjes • Garnaalkroketjes • Duo 15.90 • 19.70 • 17.50

Carpaccio van ossenhaas  18.90
Tataki van zalm en tonijn  21.50
 met wakame, avocado & wasabi mayo 

Gebakken coquilles en crispy buikspek 21.50
 met gepofte fijn gesneden knolselder en balsamico

Sharing Plate “Rekruut” 2 pers.  37.50
 Albondinga’s • crispy calamares met verse tartaar • burrata 
 • tataki zalm & tonijn

Supplement
• verse frietjes • kroketten • puree • gebakken aardappeltjes 4.00
• gratin • zoete aardappelfrietjes 6.00
• verse mayo • kruidenboter • verse tartaar • ketchup • cocktail 1.50

Salades
Caesar salade “Rekruut Style” 25.00
Lauwe salade met hummus en een groentekransje 
uit de oven & zoete aardappel frietjes 25.00
Salade met scampi en ambachtelijk gerookte zalm 28.50
Salade gegratineerde geitenkaas, honing en noten 26.50
     supplement spek   +6.00
Tataki van zalm en tonijn 31.50
 met wakame, avocado & wasabi mayo

Inclusief: 
• verse frietjes • kroketten • puree • gebakken aardappeltjes • brood

Supplement:
• gratin • zoete aardappelfrietjes 2.00
• verse mayo • kruidenboter • verse tartaar • ketchup • cocktail 1.50

Allergenen? Laat het ons weten. 
De samenstelling van producten kan namelijk veranderen.



Pastagerechten
Lasagna uit de oven met kruidenroom 21.00
Pasta carbonara met krokant spek, rucola en parmezaan 23.50
Verse linguini met gebakken scampi’s, jambalaya en wokgroentjes 28.50
Verse linguini met gegrilde kip, curryroomsaus en fijne groentjes 27.00
Huisbereide groentenlasagne uit de oven  25.50
 met kruidenroom 
Pasta pesto met burrata  24.00
 met rucola, zongedroogde & kerstomaatjes 
Gevulde raviolini  25.50
 met buffel ricotta & spinazie, rucola en verse pesto 

+ Supplement gerookte zalm  6.50

Allergenen? Laat het ons weten. 
De samenstelling van producten kan namelijk veranderen.



Vleesgerechten
Huisbereide rijkelijke kipvidée 24.50
 met slamix en verse mayo

Steak Tartaar premium 29.50
 met slamix en verse mayo

VAN DE GRILL

Ierse Rumsteak 27.50
Huts runds Rib eye (350gr) 39.50
Lamskroontje met zuiderse ratatouille 32.50
Varkenshaasje “Spetser” 27.50

Bij deze gerechten heeft u de keuze tussen:
 • warme seizoensgroenten • sla mixte • witloofslaatje

 • verse frietjes • kroketten • puree • gebakken aardappelen

Supplementen:
• gratin • zoete aardappelfrietjes 2.00
• verse mayo • kruidenboter • verse tartaar • ketchup • cocktail 1.50

SAUZEN  3.50

 • champignonroomsaus • peperroomsaus • roquefortsaus 

 • gebakken champignons • verse béarnaise 

Allergenen? Laat het ons weten. 
De samenstelling van producten kan namelijk veranderen.



Kindergerechten
Tomatenroomsoep met balletjes 6.00 
Spaghetti   10.50 
Kaaskroketje met sla en frietjes   10.50
Garnaalkroketje met sla en frietjes 13.50
Curryworst of bitterballen met frietjes  9.50 
Balletjes in tomatensaus met puree  12.50 
Vidée met frietjes 13.50
Kibbeling met tartaar, puree en sla mix  12.00
Gegrilde kipfilet met appelmoes en puree  12.00 

Supplement appelmoes 2.00

Allergenen? Laat het ons weten. 
De samenstelling van producten kan namelijk veranderen.



Visgerechten
Zalmfilet met kruidenkorst uit oven 29.50
 met zuiderse ratatouille

Gebakken kabeljauwhaasje  33.50
 met fijne warme groentjes en verse béarnaise

Scampi 31.50
 • Curryroom 
 • Lookboter 
 • Jambalaya

Kreeft  700g DAGPRIJS
 • Belle – Vue
 • Gegrild met look en verse kruiden

Bij deze gerechten heeft u de keuze tussen:
 • verse frietjes • kroketten • puree • gebakken aardappeltjes

Supplementen:
• gratin • zoete aardappelfrietjes 2.00
• verse mayo • kruidenboter • verse tartaar • ketchup • cocktail 1.50

Allergenen? Laat het ons weten. 
De samenstelling van producten kan namelijk veranderen.



Desserten
LEKKER OM AF TE SLUITEN

Kaasplankje ‘Domus Casei”  19.50
 Tip: vraag naar onze dessertwijn of oude witte porto  8.50

Tarte-a-tin met praline-hazelnootroomijs  12.50
Verwenkoffie met 4 kleine gebakjes  12.40
Appelstrudel uit de oven met roomijs en slagroom  13.00
Moelleux met vanille-roomijs  13.00
Crème brûlée met speculoos 11.50
Clafoutis 13.00
 klassiek gebakje met woudvruchten uit de oven 
 met warme vanillesaus en roomijs 
Chocolade “Sacher” taart met verse room 13.00
 chocoladebiscuit, rumsaus, krokante chocolade
 & abrikozenconfituur 

IJSCOUPES

Vanille  9.20
Dame blanche  11.20
Brésilienne  11.20
Café glacé overgoten met ijskoffie 11.20
Coupe advocaat/malaga  11.80
 
Supplement slagroom  2.00

Kinderijsjes
Verrassingsijsje 6.00
Kinderijsje met chocoladesaus 8.00
Kinder chocomousse 6.00
Luxe mini magnum met leuke toppings 7.50

Ook ambachtelijke gluten-, lactose- & suikervrije desserts 
verkrijgbaar. Zie aparte pagina. 

Allergenen? Laat het ons weten. 
De samenstelling van producten kan namelijk veranderen.




